
Abfü�ung ›

Melkroboter ›

Reinigung ›

Milchviehhaltung ›

Konservierung ›

Kühlung ›

Homogenisierung ›

Qualitätskontro�e ›

‹ Prozess, bei dem die Milch auf eine niedrigere
Temperatur gebracht wird, um ihre
Haltbarkeit zu erhöhen

‹ betriebliche Einheit, die Rinder hält und Milch
produziert

‹ Prozess, bei dem Milch in Kartons oder
Flaschen gefü�t wird

‹ Prozess, bei dem die Milch auf eine
gleichmäßige Konsistenz gebracht wird

‹ Verfahren zur Verlängerung der Haltbarkeit
von Milch durch den Einsatz von
Konservierungssto+en

‹ automatisierte Einrichtung zur
Milchgewinnung

‹ Überprüfung der Milch auf
Qualitätsmerkmale wie Geschmack, Farbe und
Konsistenz

‹ Verfahren zur Entfernung von Schmutz,
Keimen und anderen Verunreinigungen aus
der Milch


	Aufgabenstellung: Aufgaben:
1.    Verbinde die Begriffe mit den richtigen Erklärungen!
2.    Scanne den QR-Code, um zu überprüfen, ob alles richtig ist!
3.    Schreibe die Begriffe zusammen mit den richtigen Erklärungen in dein Heft!


