Name:

Klasse: Datum:

Zuordnungsaufqabe 2um Thema "Schwein”

Aufgaben:

1.
2.
3.

Verbinde die Begriffe mit den richtigen Erklarungen!
Scanne den QR-Code, um zu uberprifen, ob alles richtig ist!
Schreibe die Begriffe zusammen mit den richtigen Erklarungen in dein Heft!

Sau ?

Wildschwein ?

Speck >

Ferkel >

Schinken

Grunzen >

Eber >

Griitzwurst

< Teil des Schweinefleisches, das meistens gesalzen
und gerduchert wird

< junges Schwein, im Alter von 1-3 Monaten

< Geriusch, das Schweine machen, wenn sie sich
ausdriicken méchten

€ frei lebende Art der Schweine, die in Wald- und
Waldrandgebieten heimisch ist

< Wurst aus gekoch+em Schweinefleisch, Graupen und
Gewiirzen

< minnliches Schwein, das meistens fiir die Zucht
verwendet wird

< weiblisches Schwein, das als Nutztier gezlichtet wird

< dickere Schicht von Schweinefleisch, die
hauptsdchlich aus Fett besteht
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