Name:

Klasse: Datum:

Zuordnungsaufqabe zum Thema "Bier brauen”

Aufgaben:

1.
2.
3.

Verbinde die Begriffe mit den richtigen Erklarungen!
Scanne den QR-Code, um zu uberprifen, ob alles richtig ist!
Schreibe die Begriffe zusammen mit den richtigen Erklarungen in dein Heft!

Sudhaus

Kochen 2

Hopfen

Malz ?

Reifung >

Gérung

Hefe

Maischwerk >

Lagern >

< Prozess, bei dem das Maischwerk erhitzt wird, um
eine Extraktion von Aromen, Farbstoffen und Stérke
aus dem Malz zu ermdglichen

< Zeit, die das Bier nach der Gdrung bendtigt, um
seinen Geschmack z2u verbessern

< Hischung aus Wasser, Malz und Hopfen, die wihrend
des Brauprozesses gekoch+ wird

< Mikroorganismus, der fiir die Gdrung des
Biermaischwerkes verantwortlich ist

€ Prozess, bei dem die Hefe den Zucker im Maischwerk
vergdrt und Alkohol und Kohlenstoftdioxid
produziert

< Bereich in einer Brauerei, in dem das Maischwerk
herges’rell,’r wird

< Prozess, bei dem das Bier bei niedrigen
Temperaturen gelagert wird, um eine weitere
Reifung und Kldrung zu ermdglichen

< Rohstoffgrundlage fiir Bier, das aus gerdstetem
Getreide hergestellt wird

< Pflanze, die dem Bier einen charakteristischen
Geschmack und Bitterkeit verleiht
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