Arbeitsblatt zum Thema "K&se"

kostenloser Download von https://unterricht.schule

Aufgabenstellung:

1. Flle die Licken mit den richtigen Wortern aus!

2. Scanne den QR-Code zur Kontrolle!
3. Schreibe den Text in dein Heft ab!

4. Formuliere die Inhalte des Textes selbst!

Nutze dazu alle Lickenworter!

Kése ist ein festes , das aus Milch gewonnen wird. Er

entsteht, wenn ein Eiwei3-Anteil der Milch gerinnt, das ,

sprich: Kase-iin. Ké&se zahlt heute in Europa, Nordamerika und

zu den Grundnahrungsmitteln. Am meisten Kédse macht

man in den

Milch wird normalerweise schnell schlecht. Als Kase ist sie viel langer haltbar. Die

ist das alteste Verfahren zur Haltbarmachung von Milch

und deren . Es ist sicher, dass die Kaserei ab etwa 5000

vor Christus bekannt war und weiterentwickelt wurde: In

um das Schwarze Meer, in Kleinasien, Agypten und Nordafrika.

Kéase wird in vielen tausend hergestellt. Es gibt weichen

Kése, den man aufs Brot streichen kann, oder ganz harten

. In der Kiiche findet der Ké&se in vielen Speisen und

Zubereitungsarten . Am bekanntesten sind heute wohl

das Kasefondue und das Raclette. Aullerdem kann man mit Kase

Uberbacken.

[Lebensmittel] [Sorten | [Kasein] [USA] [Kése [Speisen] | Australien]

[Kése-HersteIIung] [Mesopotamien] [Verwendung] [Erzeugnissen]
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